ENTRANTS - ENTRANTES

Amanida de formatge amb poma caramel-litzada
i vinagreta de fruits secs. /

Ensalada de queso con manzana caramelizada

y vinagreta de frutos secos 12.00
Carpaccio de xuleta de vedella amb galeta de parmesa /
Carpaccio de chuleta de ternera con galleta de parmesano 16.00
Timbal d'escalivada saltejat de bolets i patata /
Timbal de escalivada salteado de setas y patatas 13.00
Canelons de carn gratinats / Canelones de carne gratinados 14.00
Canelons de bolets / Canelones de setas 13.00
Escudella Catalana [ Escudella Catalana 12.00
Cargols dolcos i coents [ Caracoles dulces y picantes 15.00
Camembert amb mermelada de figues /
Camembert con mermelada de higos 14.00

[
CARNS A LA BRASA VOLCANICA -

”’

CARNES A LA BRASA VOLCANICA
Entrecot Asturid [Entrecot Asturiano 22.00
Xurrasco Black Angus [ Churrasco Black Angus 16.00
Xai [ Cordero 18.00
Rellom / Solomillo 24.00
Presa Duroc / Presa Duroc 17.00
Filet de Cérvol adobat [ Filete de Ciervo adobado 18.00
Espatlla de cabrit a la mel i romani fet a baixa temperatura /
Espalda de cabrito a la miel y romero hecho a baja temperatura  26.00
PEIX - PESCADO
Bacalla al forn amb crema d'alls tendres i tomaquets xerri /
Bacalao al horno con crema de gjos tiernos y tomates cherrys 19.00
Pota de pop amb patata confitada /
Pata de pulpo con patata confitada 24.00



